
före maten

Gin & Tonics
Hendrick's - Gurka - Svartpeppar 155kr

Hernö Gin - Citronzest 150kr
Tanquerray Flor de Sevilla - Apelsin 165

Moscow MUle 135 
Vodka - Lime - Organics Ginger Beer By Red Bull

Aperol Spritz 135
Aperol - Bubblor - Soda

French 75 145
Gin - Socker - Citron - Cava

Burbon Smash 145
Bourbon - Citron - Socker -  Mynta

JImi Passion 145
Fläder - Gin - Passion - Citron - Gurka

Rabarber Spritz 135
Rabarber - Bubbel - Soda

Flädermojito 145
Ljus rom - Mynta - Fläder - Lime - Socker - Soda
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 Meny

Matjessill 155/210
Färskpotatis - Västerbottensost - Hackat Ägg - Rödbeta - Brynt smör - Crème Fraiche – Kapris - Pepparrot

Herring, New potatoes - Red onion - Capers, - Beetroot -  Västerbottens cheese - Horseradish - Eggs - Crème fraiche - Browned butter

Pripps Blå 40cl / 78 samt nubbe 4cl / 104

Gravad Lax 260
Dillstuvad Potatis - Hovmästarsås - Rädisa - Sallad

Cured salmon - Mustard Sauce - Radish - Dill Stewed Potatoes

Les Calcaires sauv. blanc / 120

Räksmörgås 285
Handskalade räkor – Bergs Rågbröd - Dillmajonnäs  - Rödlök - Potatiskrisp

A traditional shrimp sandwich

Domaine oliviera Lecestre chablis / 185

Getost Arancini  205
Bakade Betor - Krispig Sallad - Tomat - Rostade Pinjenötter - Vinaigrette

Goat Cheese Arancini - Baked Beets - Crispy Lettuce - Tomatoes - Toasted Pine Nuts - Vinaigrette 

Les Calcaires sauv. blanc / 120

råbiff på innanlår 175/245
Kapris - Betor - Dijonnaise - Krispig Schalottenlök - Pepparrot 

Beef tartar - Capers - Beetroot - Dijonnaise - Crispy Onions - Horseradish

Edna pinot noir / 160

Fisk och Skaldjurssoppa 285
Torsk - Lax - Räkor - Blåmusslor - Krämig Kräftbuljong - Kokosmjölk - Tom Yum 
Fish and Shellfish Soup With Creamy Crayfish broth - Coconutmilk - Tom Yum

Ribeauville Riesling / 170

Friterad Torsk 245
Dansk Remoulad – Grön Ärtkross – Kokt Färskpotatis 

Deep-fried Cod Served With Danish Remoulade - Mushy Peas - New Potatoes

Clos de noyus vouvray / 135

Caesar sallad med kyckling 205
     MED RÄKOR 260

Grillat kycklinglårfile - Romansallad - Capers  - Tomat - Krutonger - Bacon - Parmesan 
Grilled Chicken  Or Shrimps -  Roman lettuce - Capers - Tomatoes - Crutons - Bacon - Parmesan Cheese 

Kurtach pinot grigio / 150

 

v
vid Allergi, prata med din serveringspersonal



fiskat

Grillat

dessert

Wärdsburgare 255
Högrevsburgare  - Dressing - Sallad - Tomat  - Rödlök - Rökig Ost - Saltgurka -  - Pommes

Minced beefchuck - Dressing - Lettuce - Tomatoes -  Red Onions - Smokey Cheese  - Pickles - French fries

Gloria de moya Monastrell / 155

Hängmörad entrecote 385
Grillad Grön Sparris - Krispig Persiljepotatis -  Tomat och Löksallad - Rödvinssås - Örtsmör

Grilled Green Aspargus - Crispy Parsely Potatoes - Tomato & Onion Salad - Red Wine Sauce -  Örtsmör

Damana 5 Tempranillo / 165

Wärdshusets Beyond Burger 255
Beyond Burger - Dressing - Sallad - Tomat - Rökig Ost  - Rödlök - Saltgurka - Pommes 

Beyond Burger -  Dressing - Lettuce - Tomatoe - Smokey Cheese  - Red Onions - Pickles - French fries

Gloria de moya Monastrell / 155

Vaniljglass med Färska Bär 135
Vanilla Ice Cream with Fresh Berries and Meringue

Wärdshusets Chokladkaka 135
Chocolate Brownie with Vanilla Ice Cream

Creme Brulé 105

Kula Sorbet 55
Med 4cl vodka - 135

Tryffel 45
Chocolate truffle

burfångade Havskräftor (Dagspris)
Färska havskräftor serveras med två såser och Västerbottensost

Fresh crayfish with two sauces

Färska Räkor (Dagspris)
Serveras med två såser och Västerbottensost

Fresh shrimps served with two sauces

Ostron 45/st
Serveras med Scharlottenvinnaigrette med Pepparrot och Tabasco

Oysters  served with vinnaigrette and Tabasco
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Skaldjursplatå Min. 2 personer (Dagspris)
Variation på färska räkor, havskräftor, blåmusslor och krabbaklo samt 1 ostron p/p. Serveras med tre såser och Västerbottensost

Variety of fresh shrimp, crayfish, mussels and crab claws one oyster p/p served with three sauces and Västerbottens cheese

Flaska Muscadet sevré et maine / 690



öl & cider 
Pripps Blå     40cl (Fat)   79
Eriksberg Karaktär     40cl (Fat)   85
Brooklyn Defender IPA    40cl (Fat)   89 
Mariestad Lager     50cl   89
Carlsberg Hof     33cl   74
Kronenburg 1664 Blanc     33cl   74
The Tail Of a Whale     33cl   88
Staropramen Lager     33cl   78
Carnegie Porter     33cl   75
Nya Carniegebryggeriet 100w IPA   33cl   95
Sommersby Päron     33cl   72
Cidraie      33cl   75
Daura Lager (glutenfri)    33cl   75

Alkoholfritt
Richard Juhlin Blanc des Blanc   20cl   105
Brooklyn Special Effects    33cl   58
Carlsberg Non Alc     33cl   55
Ramlösa      33cl   38
Pepsi / Max     35cl   38
Zingo      35cl   38
7Up      35cl   38
Red Bull Enegry / Sugar free / Tropical   25cl   45

whisky
Maker’s Mark Bourbon       28/cl

Famous Grouse Blended Whisky       24/cl

Ballantine’s Scotch Whisky        24/cl

Jameson Irish Whiskey        24/cl

Glenlivet Single Malt 12 YO        28/cl

Laphroaig Single Malt 10 YO        28/cl

Lagavulin Single Malt 16 YO       34/cl

Mackmyra Svensk Ek Single        34/cl

Malt Copper Fox Unaged Rye       34/cl

kryddad sprit
O.P. Anderson Aquavit       26/cl

O.P. Anderson Klar         26/cl

Skåne Akvavit         26/cl

Löitens Linie Akvavit       26/cl

Aalborg Jubilæums Akvavit        26/cl

Åhus Aquavit        26/cl

Hallands Fläder         26/cl

Bäska Droppar         26/cl

Bokma Genever        26/cl

kaffedrinkar
Irish Coffee        4cl /145 
Kaffe DOM    4cl /145 
Kaffe Karlsson    4cl /145
Hot Shot    3cl / 94
Espresso Martini   4cl /145

avec
Martell VS Cognac         24/cl

Martell VSOP Cognac        32/cl

Martell Cordon Bleu Cognac        72/cl

Xanté Päron Cognac        24/cl

Boulard VSOP Calvados        26/cl

Boulard Grand Soulage Calvados       24/cl

Ron Zacapa 23 YO Rom        36/cl

Masi Grappa De Amarone       24/cl

Sarpa Di Poli Riserva Grappa        32/cl


